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(S) Dispositrf de fabrication en serie de produita alimentaires plats, par cuisson d'une pate initialement liquide. 



fe?0 La presente invention conceme un dispositif de fabri- 
cation en serie de produits alimentaires plats, par cuisson 
d'une pate initialement liquide sur une face horizontale (18) 
de cuisson, definie par un brin superieur (2) d'un transpor- 
teursans fin (1). 

Au-dessus de cette face de cuisson (18) est dispose un 
doseur (47) de pate liquide, immedratement en amont du- 
quel des jeux (50) de couronnes (51) descendent vers la 
face de cuisson (18) pour delimiter sur celle-ci des empla- 
cements de cuisson dans la zone (46) du doseur (47) ainsi 
que sur une partie d'une zone de cuisson (44) faisant suite 
a cette zone (46); Ies jeux (50) de couronnes (51) se rele- 
vent apres ie franchissement de cette partie de la zone de 
cuisson (44). en pratique apres que la pate ait pris une 
consistance sufFisante pour conserver sa forme pour la 
suite de la cuisson. 
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La presente invention concerne un dispositif de fabrication en 
serie de produits alimentaires plats, de contour et d'epaisseur determines, 
par cuisson d f une p&te initialement iiquide, au moyen d'un procede 
consistant a provoquer un depiacement cyclique d'une face de cuisson 
5 horizontale et tournee vers le haut, iadite face de cuisson etant plane et 
lisse et presentant des dimensions en plan au moins egales a celles dudit 
contour, et, de fa^on cyclique et successivement au cours dudit depiace- 
ment, a : 

a) delimiter un emplacement determine de iadite face de 
10 cuisson en deposant a poste fixe sur Iadite face de cuisson une couronne 

reproduisant interieurement iedit contour, 

b) deposer a poste fixe sur iedit emplacement une dose de 
pite Iiquide, couvrant integralement Iedit emplacement, a Tinterieur de 
Iadite couronne, 

15 c) provoquer la cuisson de Iadite dose de pSte sur Iedit 

emplacement en laissant Iadite couronne en place sur iadite face de cuisson 
au moins jusqu'a ce que Iadite dose de pSte devienne consistante et en 
relevant ensuite a poste fixe Iadite couronne pour degager Iadite dose de 
pate, qui reste sur Iadite face de cuisson afin de constituer un produit cuit, 

20 consistant, 

d) evacuer iedit produit cuit a poste fixe. 

Un tel procede est connu en lui-meme, et par exemple decrit 
dans la demande de brevet frangais N° 86 08493 qui propose, a titre de 
dispositif de mise en oeuvre de ce procede, un carrousel comportant une 
25 face de cuisson annulaire de revolution autour d f un axe vertical autour 
duquel cette face est entratnee a la rotation de fagon a defiler en regard 
de postes fixes, repartis autour de i'axe vertical precite et mettant en 
oeuvre respectivement les etapes a), b), c), d) du procede sur des zones de 
la face de cuisson se presentant successivement, 

30 
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Ce dispositif donne toute satisfaction mais sa cadence de 
production reste limitee ; en effet, ii n'est pas possible, aussi bien pour des 
raisons d f encombrement que pour des raisons techniques, de depasser 
certaines limites de diametre de la face de cuisson si bien que Pobtention 
d'un temps de cuisson suffisant pour des produits particulierement epais ne 
peut Stre obtenue qu'au prix d'une vitesse particulierement lente de 
rotation de cette face de cuisson. 

En outre, la fagon dont les couronnes sont successivement 
deposees sur la face de cuisson puis relevees dans le dispositif decrit dans 
la demande de brevet frangais precitee, a savoir un mouvement de 
va-et-vient, se pr£te mal a une acceleration des cadences. 

Le but de la presente invention est de proposer un dispositif 
qui permette la mise en oeuvre du precede precite a des cadences elevees, 
mSme si i'epaisseur des produits alimentaires plats a realiser est 
particulierement importante, e'est-a-dire si leur temps de cuisson doit §tre 
important. 

A cet effet, le dispositif selon l'invention, pour la mise en 
oeuvre du procede connu precite, se caracterise en ce qu'il comporte : 

- un transporteur sans fin qui presente un brin superieur 
horizontal constituant ladite face de cuisson et comporte des moyens 
moteurs pour deplacer ledit brin superieur dans un sens horizontal 
determine, 

- un doseur de pate dispose au-dessus dudit brin superieur, 
dans une zone locaiisee fixe de depdt de pite, 

- des moyens pour deplacer en synchronisme avec le 
transporteur sans fin une pluralite de couronnes au-dessus dudit brin 
superieur selon une trajectoire fermee, fixe comportant successivement : 

* un trongon descendant vers ledit brin superieur en amont de 
ladite zone locaiisee de depot de pite, de fagon a deposer des couronnes 
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successives sur Iadite face de cuisson au fur et a mesure que ie brin 
superieur se deplace dans ledit sens, 

* un trongon horizontal longeant ledit brin superieur et au 
niveau duquel les couronnes se depiacent dans le meme sens et a la meme 

5 vitesse que lui, de telle sorte que les couronnes successives se depiacent a 
l'unisson avec ledit brin superieur et au contact de iadite face de cuisson, 
dans Iadite zone localisee de depot de pate et dans une zone localisee fixe 
de cuisson situee en aval de celie-ci, 

* un trongon ascendant a partir-dudit brin superieur en aval de 
10 Iadite zone localisee de cuisson, pour relever lesdites couronnes successi- 
ves, 

De fa^on generate, il est comparativement facile, aussi bien 
en termes de fabrication qu f en termes d'encombrement, de donner a un 
transporteur sans fin des dimensions telles que chaque produit puisse §tre 

15 soumis a un temps de cuisson suffisant, en fonction de son epaisseur mime 
si cette derniere est importante, et que cependant la cadence de production 
soit elevee ; il suffit en effet de donner au transporteur sans fin des 
dimensions suffisantes dans ledit sens horizontal, et ce transporteur reste 
cependant plus facile a fabriquer et a loger qu'un dispositif du type decrit 

20 dans la demande de brevet fran^ais precitee, et dont le diametre serait 
suffisamment grand pour offrir le mime temps de cuisson et la mime 
cadence de production. 

En outre, le mode de deplacement des couronnes preconise 
conformement a la presente invention s'accommode beaucoup plus 

25 facilement de cadences elevees que celui qui est decrit dans la demande de 
brevet fran^ais precitee dans la mesure ou ce deplacement peut s'effectuer 
en continu, sans composante alternative. 

En outre, ce mode de deplacement des couronnes est 
compatible avec une realisation simple et fiable. 

30 
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Par exemple, seion un mode de mise en oeuvre prefere de la 
presente invention, les moyens pour deplacer les couronnes comportent 
deux liens souples continus disposes respectivement de part et d f autre de 
iadite trajectoire, des moyens de deviation desdits liens souples determi- 
5 nent ladite trajectoire, des moyens d'entralnement des liens souples en 
synchronisme avec ledit brin superieur, et des moyens de suspension des 
couronnes auxdits liens souples. Par exemple, les moyens de suspension des 
couronnes comportent des moyens d'articulation des couronnes sur lesdits 
liens souples autour d'axes horizontaux situes a l'aplomb'et au-dessus des 

10 centres de gravite des couronnes respectives lorsque ces dernieres sont 
horizontales de telle sorte que lesdites couronnes tendent a rester 
horizontales et, de preference, les moyens d'articulation des couronnes sont 
d'un type autorisant un jeu vertical des couronnes par rapport auxdits liens 
souples ; on est ainsi assure d f une bonne application des couronnes sur la 

15 face de cuisson pendant tout le temps necessaire au dep6t de la pite 
liquide et a la prise d'une consistance par cette dose de pite. 

On peut ainsi sans probieme, au moyen d ! un dispositif selon 
Tinvention, cuire a des cadences elevees des produits dits "epais", et par 
exemple des produits presentant une epaisseur de i'ordre de 10 mm ou plus, 

20 comme c'est par exemple le cas des blinis, des cr€pes traditionnelles dans 
les pays anglo-saxons ou "Pancakes 11 , des omelettes, de certaines galettes 
epaisses et d'autres produits similaires. 

Le transporteur sans fin peut lui-meme se presenter, de fa^on 
particulierement simple et d'aiiieurs connue en elle-mime dans le domaine 

25 de la cuisson des crapes, sous forme d'une bande sans fin a laqueile peuvent 
§tre associes des moyens pour retourner les produits cuits, consistants, 
entre les etapes c) et d), dans une zone localisee fixe de retournement de 
produits, pour realiser une cuisson double face, ainsi que des moyens pour 
evacuer les produits cuits lors de i'etape d), dans une zone localisee fixe 

30 d'evacuation de produits ; les moyens pour retourner les produits cuits, 
consistants, peuvent etre par exemple disposes en regard de ladite face de 
cuisson, au-dessus dudit brin superieur entre ladite zone localisee fixe de 
cuisson et une autre zone localisee fixe de cuisson situee en aval de 
celie-ci, et les moyens pour evacuer les produits cuits peuvent comporter 
des moyens, connus en eux-memes, de raciage de la bande sans fin. 
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De preference, toutefois, le transporteur sans fin comporte 
deux liens souples continus disposes respectivement de part et d ! autre dudit 
brin superieur, des moyens de deviation desdits liens souples determinant 
un circuit ferme comportant un brin descendant en aval de ladite face 
5 superieure, un brin ascendant en amont de ladite face superieure, et un 
brin inferieur raccordant mutuellement lesdits brins descendant et 
ascendant, les moyens moteurs agissant sur lesdits liens souples, une 
piuralite de plaques transversales juxtaposees longitudinalement dans une 
orientation horizontale au moins au niveau dudit brin superieur pour 

10 constituer ladite face de cuisson, et des moyens de suspension des plaques 
auxdits liens souples respectifs, chaque plaque presentant des dimensions en 
plan correspondant a ceiles d'un nombre entier de couronnes et lesdits 
moyens d'entrainement etant synchronises avec lesdits moyens moteurs de 
telle sorte que, dans ladite zone de dep6t de pate et dans ladite zone de 

15 cuisson, a une plaque corresponde une couronne ou un nombre entier de 
couronnes. Cette solution presente un avantage en ce que les plaques 
peuvent etre realisees de fagon rigide, c'est-a-dire sous une epaisseur 
suffisante pour qu f elies presentent une inertie thermique importante, 
favorable a la cuisson et economique en termes de consommation d'energie. 

20 Selon un mode de realisation particulierement simple, les 

moyens de suspension des plaques comportent des moyens d'articuiation des 
plaques sur lesdits liens souples respectifs autour d'axes horizontaux 
passant approximativement par les centres de gravite des plaques 
respectives et des moyens de retenue des plaques dans une orientation 

25 horizontale sont prevus au moins au niveau dudit brin superieur j ces 
moyens de retenue peuvent comporter, immediatement en dessous dudit 
brin superieur, des moyens fixes d f appui des plaques, ce qui stabilise la 
trajectoire de ces dernieres et facilite une application ferme des couronnes 
contre elies ; les moyens de retenue peuvent egalement comporter un lien 

30 souple auxiliaire juxtapose au transporteur sans fin, des moyens de 
deviation dudit lien souple auxiliaire determinant un circuit ferme 
identique audit circuit ferme mais decaie par rapport a celui-ci, des moyens 
d ! entratnement du lien souple auxiliaire en synchronisme avec ledit brin 
superieur et une bielle de liaison entre ie lien souple auxiliaire et, 
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respectivement, chaque plaque, chaque bielie de liaison etant articuiee 
autour d'un axe horizontal respectif sur le lien souple auxiliaire et 
raccordee rigidement a la plaque respective. 

Lorsque le transporteur sans fin est ainsi realise, on peut lui 
associer des moyens pour retourner le produit cuit, consistant, entre les 
etapes c) et d) dans une zone iocalisee fixe de retournement de produits 
ainsi que des moyens pour evacuer le produit cuit lors de Tetape d), dans 
une zone iocalisee fixe d'evacuation de produits, notamment dans les 
positions decrites ci-dessus a propos du mode de realisation du transporteur 
sans fin sous forme d'une bande sans fin. Cependant, lorsque le transporteur 
sans fin est ainsi forme de plaques, on peut egalement prevoir que les 
moyens pour retourner le produit cuit, consistant, soient disposes en regard 
dudit brin descendant notamment lorsque les plaques conservent leur 
horizontalite au niveau de ce brin descendant, comme c^st le cas 
iorsqu'elles sont articulees autour d'axes horizontaux sur les liens souples 
respectifs et associees a des bieiles les raccordant a un lien souple 
auxiliaire comme on l'a dit plus haut ; quant a eux, les moyens pour 
evacuer le produit cuit peuvent alors avantageusement comporter des 
moyens de basculement provisoire des plaques par rapport auxdits liens 
souples respectifs ; dans le cas d f un produit collant, on peut prevoir que les 
moyens de basculement provisoire des plaques soient d'un type propre a 
provoquer un retournement complet au niveau dudit brin inferieur, en 
prevoyant que les moyens pour evacuer le produit cuit comportent par 
ailleurs des moyens de raclage des plaques ; dans le cas de produits ne 
collant pas aux plaques apres cuisson, on peut prevoir que les moyens de 
basculement provisoire des plaques soient d f un type propre a provoquer une 
inclinaison par rapport a i'horizontale, par exemple sur 45°, au niveau de 
Tun quelconque desdits brin$ du transporteur sans fin et par exemple au 
niveau de son brin inferieur. 

A cet effet, lorsque les couronnes sont articulees autour d'axes 
horizontaux sur les liens souples respectifs et associees a des bieiles 
respectives de liaison avec un lien souple auxiliaire, on peut prevoir de 
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fagon particulierement simple entre chaque bielie de liaison et la plaque 
respective des moyens de verrouiliage automatique deverrouillabies par 
application d'un couple depassant un seuil determine entre ladite bielie et 
ladite plaque, autour de l f axe horizontal d ! articulation de ladite plaque sur 
5 les liens souples respectifs, auquei cas on prevoit que les moyens de 
basculement provisoire des plaques comportent des moyens localises 
d'application, a chaque plaque, d'une impulsion decalee par rapport a Taxe 
d'articulation de celle-ci sur les liens souples respectifs et presentant une 
valeur telle qu'ii en resulte Tappiication dudit couple. 
10 D'autres caracteristiques et avantages d'un dispositif selon 

Tinvention ressortiront de la description ci-dessous, relative a des exemples 
non limitatifs de mise en oeuvre, ainsi que des dessins annexes qui font 
partie integrante de cette description. 

- La figure 1 montre une vue schematique, en elevation 
15 laterale, d'un premier exemple de realisation d'un dispositif selon 

Tinvention. 

- La figure 2 montre une vue schematique, de dessus, du 
transporteur sans fin du dispositif illustre a la figure 1. 

- La figure 3 montre une vue schematique, agrandie, de ce 
20 transporteur en coupe par un plan transversal, vertical, repere en III-III a la 

figure 2. 

- La figure b montre une vue schematique, en perspective, des 
moyens de depdt de dose de pSte a Tetat liquide sur la face de cuisson, 
ainsi que d'un jeu de couronnes et des moyens prevus pour deplacer ces 

25 dernieres. 

- Les figures 5 et 6 montrent, en des vues correspondant 
respectivement a celles des figures 1 et 2, un autre exemple de realisation 
d'un dispositif selon I'invention. 

On se referera en premier lieu aux figures 1 a 4 } ou Ton a 
30 designe par 1 un transporteur sans fin comportant deux brins plats, 
horizontaux, mutuellement paralleles a raison d'un brin superieur 2 et d'un 
brin inferieur 3, raccordes mutuellement par deux brins courbes ^, 5 
contournant des axes horizontaux respectifs 6, 7 mutuellement paralleles. 
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Dans cet exemple, autour de chacun des axes 6 et 7 sont 
montes a la rotation deux pignons de chaine respectifs, identiques, 
references 8 et 9 en ce qui concerne i'axe 6 et 10 et 11 en ce qui concerne 
i'axe 7, les deux pignons 8 et 10 etant places d'un m€me c6te du 
transporteur 1, en alignement mutuel perpendiculairement a ieurs axes 6 et 
7, alors que les deux autres pignons 9, 11 sont places de 1'autre c6te du 
transporteur 1, dans un mSme alignement perpendiculairement a leurs axes 
6 et 7. 

Chaque groupe de deux pignons ainsi places d'un m§me cdte 
du transporteur 1 est contourne par une chaine respective continue 12, 13 
tendue entre les deux pignons respectivement correspondants de telle sorte 
que chaque chaine 12, 13 presente d'un cdte respectif du brin superieur 2 et 
du brin inferieur 3 un trongon respectivement superieur ou inferieur 
rectiiigne, les diff erents tron^ons rectilignes etant mutueilement paraiie- 
les, et autour de chacun des pignons correspondants un tron^on hemi- 
circulaire raccordant mutueilement ces trongons correspondant respecti- 
vement au brin superieur 2 du transporteur 1 et au brin inferieur 3 de 
ceiui-ci. 

Naturellement, on ne sortirait pas du cadre de la presente 
invention en remplagant les chalnes continues 12, 13 par d f autres. types de 
liens souples, inextensibles, continus, contournant des dispositifs appropries 
de deviation tels que des poulies a gorge remplagant les pignons 8, 9, 10, 
11. 

Des moyens moteurs, non representes, entralnent les pignons 8 
et 9 ou 10 et 11 a la rotation autour de leur axe de telle sorte que chaque 
chaine 12, 13 se deplace en circuit ferme entre les deux pignons respective- 
ment correspondants 8, 10 et 9, 11 et que son trongon superieur se deplace 
dans un sens horizontal 14, definissant le sens de deplacement du brin 
superieur 2 du transporteur 1 et qui servira de reference, dans la suite de la 
description, aux notions de longitudinalite, de transversalite, d ! amont et 
d'aval. Les trongons respectifs des chalnes 12 et 13 situes au contournement 
des pignons 8 et 9, de part et d 'autre du brin 4 situe en aval du brin 2, 
accomplissent un mouvement descendant alors que les tron^ons respectifs 
des chalnes 12 et 13 situes au contournement des pignons 10 et 11 et 
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encadrant ie brin 5 accomplissent de meme que ce dernier un mouvement 
ascendant ; enfin, les tronfons respectifs des chalnes 12 et 13 raccordant 
respectivement le pignon 8 au pignon 10 et ie pignon 9 au pignon 7 
respectivement de part et d'autre du brin inferieur 3 du transporteur 1 
5 accompiissent ainsi que ce dernier un mouvement horizontal de translation 
en sens oppose au sens 14. 

De preference, comme ie montre la figure 3, les trongons 
superieurs respectifs des chalnes 12 et 13 reposent vers le bas sur des 
supports horizontaux 15, orientes iongitudinaiement, qui assurent ainsi une 
10 parfaite rectilinearite de ces trongons ; ces supports peuvent 6tre constitues 
par exemple par des giissieres en un materiau a faibie coefficient de 
frottement. 

Comme il ressort plus particuiierement de Texamen des 
figures 2 et 3, les deux chalnes 12 et 13 sont raccordees mutuellement par 

15 des plaques transversales 16, juxtaposees iongitudinaiement si Ton se refere 
au brin superieur 2 du transporteur et orientees horizontalement au moins 
au niveau de ce brin superieur 2 de fagon a definir des faces superieures 
respectives planes 17 rectangulaires, horizontales, mutuellement copianai- 
res au niveau du brin superieur 2 et constituant ensemble, au niveau de ce 

20 brin 2, une face superieure, horizontale 18 de cuisson ; les dimensions des 
faces 17 sont du moins egaies a celles du contour d ! un produit a realiser, et 
de preference a celles d'une juxtaposition des contours respectifs de 
plusieurs produits a realiser. 

Les plaques 16 sont rigides et realisees en un materiau bon 

25 conducteur de la chaieur, tel que l'aluminium ou la fonte, ou encore l'acier 
inoxydable, pour assurer une bonne conduction thermique entre d'une part 
des moyens de chauffage 100 de tout type approprie, disposes sous le brin 
superieur 2 du transporteur, c ! est-a-dire sous les plaques 16 lorsqu'elles se 
trouvent au niveau de ce brin 2, dans une zone locaiisee fixe de cuisson 44, 

30 et d ! autre part la face de cuisson 18, afin de provoquer la cuisson 
progressive de doses de pSte deposees a Tetat initialement liquide sur les 
faces superieures 17 des plaques 16 se presentant successivement dans une 
zone locaiisee fixe 46 situee en amont de la zone 44, comme il apparaitra 
plus loin. 
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Chacune des plaques 16 est suspendue aux deux chalnes 12 et 
13, de preference avec possibilite de rotation relative autour d f un axe 
horizontal, transversal respectif 19. 

A cet eff et, et comme la figure 3 ie montre mieux a propos du 
5 montage sur la chaine 12, chacune des chalnes 12 et 13 porte suivant l'axe 
19 un palier respectif 20, 21 recevant, a la rotation libre autour de Taxe 
19, un demi-arbre respectif tel que 22 soiidaire de la plaque 16. 

Chaque axe 19 passe approxirnativement par le centre de 
gravite de la plaque 16 correspondante si bien que cette derniere est 
10 equilibree autour de cet axe. 

Toutefois, au moins au niveau du brin superieur 2 du 
transporteur, les plaques 16 ne peuvent quitter, par une rotation autour de 
Taxe 11, leur orientation correspondant a une horizontalite de ieur face 
superieure 17 dans la mesure ou elles s'appuient vers ie has, respectivement 
15 de part et d'autre des moyens de chauffage 100, sur des glissieres fixes, 
horizontaies, longitudinales 23 situees immediatement en dessous du brin 
superieur 2 du transporteur 1. 

En outre, sauf de fagon localisee comme il apparaitra plus 
loin, les plaques 16 sont maintenues egalement dans une telle orientation 
20 au niveau des brins 3, 4, 5 du transporteur 1, grSce a une disposition qui 
ressort de Pexamen des figures 2 et 3. 

A cet effet, Pun des demi-arbres tels que 22 assurant la 
suspension de chaque plaque 16 se prolonge au-dela du palier respective- 
ment correspondant, a savoir le palier 20 dans Pexemple illustre, et porte a 
25 l'oppose de ce palier 20 par rapport a la plaque 16 un palier 24- de montage 
d'une bielle 25 orientee radialement par rapport a l'axe 19, avec possibilite 
de rotation de la bielle 25 par rapport au demi-arbre 22 autour de 1'axe 
19 ; toutefois, des moyens portes compiementairement par i'arbre 22 et par 
le palier 2k assurent normalement un positionnement angulaire fixe de la 
30 bielle 25 par rapport a i'arbre 22, de telle sorte que la bielle 25 soit 
verticale et descendante, a partir de l'axe 19, lorsque la plaque 16 
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associee est orientee de telle sorte que sa face superieure 17 soit 
horizontale ; ces moyens sont cependant tels que, par application d'un 
couple antagoniste a la plaque 16 et a la bielle 25 autour de l'axe 19, on 
puisse ies deverrouiller mutuellement et, ainsi, provoquer un basculement 
5 de la plaque 16 en conservant a la bielle 25 sa verticalite ; a cet effet, par 
exemple, la bielle 25 porte de fa^on soiidaire un aimant permanent 26 
decale par rapport a l'axe 19 et i'arbre 22 porte de fagon soiidaire une 
piaquette de fer 27 egalement decalee par rapport a l'axe 19 et piacee en 
regard de l'aimant 26 lorsque la bielle 25 est verticale et que la plaque 16 

10 est orientee de telle sorte que sa face superieure 17 soit horizontale ; 

d'autres moyens pourraient §tre prevus a cet effet sans que l f on sorte pour 
autant du cadre de la presente invention, ces moyens etant propres a 
assurer automatiquement un verrouillage mutuel de la plaque 16 et de la 
bielle 25 lorsque cette derniere est verticale et que la face superieure 17 

15 de la plaque 16 est horizontale, et a se deverrouiller automatiquement des 
iors que l r on applique un couple depassant un seuil determine entre la 
bielle 25 et la plaque 16, autour de l'axe 19. 

La bielle 25 assure, lorsque la piaquette 27 et i 1 aimant 26 sont 
places en regard Tun de l'autre, une liaison entre la plaque 16 corres- 

20 pondante et une chaine auxiiiaire 28, continue, qui longe la chaine 12 a 
l'oppose du transporteur 1 par rapport a cette chaine 12 et accomplit une 
trajectoire identique a ceile de la chaine 12 mais decalee vers ie bas par 
rapport a celle de cette chaine 12, comme le montrent les figures 1 et 3 ; a 
cet effet, la chaine 28 contourne, a c6te des pignons 8 et 10 respecti- 

25 vement, des pignons 29 et 30 identiques aux pignons 8 et 10 et montes a la 
rotation autour d'axes horizontaux respectifs 31, 32 paralleles aux axes 6 
et 7 mais decales vers le bas, d'une meme distance, par rapport a ces 
derniers. L'un des pignons 29 et 30 est entraine a la rotation autour de son 
axe dans le meme sens que le pignon 8 ou 10, respectivement, et a la meme 

30 vitesse que celui-ci, de telle sorte que les chaines 12 et 28 se deplacent en 
circuit ferme a la m£me vitesse. 
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Comme la chalne 12, la chalne 28 peut etre remplacee par un 
lien souple, continu, inextensible d'un autre type, et les pignons 29 et 30 
par des dispositifs appropries de deviation de ce lien souple, tels que des 
pouiies a gorge, 

Comme le montre la figure 3, le raccordement de chaque 
bieile 25 avec la chalne 28 s ! effectue par Tintermediaire d f un palier 
respectif 33 porte de fagon solidaire par cette derniere, et qui definit un 
axe de rotation relative 34 oriente horizontalement, parailelement a 1'axe 
19 ; Paxe 34 est dispose a Taplomb de Paxe 19, sous celui-ci, a une distance 
de ceiui-ci qui correspond au decalage vertical mutuel entre les axes 6 et 
31 ou entre les axes 7 et 32. 

On congoit aisement que, des iors que la plaquette 27 et 
Paimant 26 sont places en regard Pun de Pautre, la liaison entre la plaque 

16 et la chalne 28 par Pintermediaire de la bielie 25 assure une 
horizontalite de la face superieure 17 de la plaque 16. 

Toutefois, des moyens sont prevus, par exemple au niveau du 
brin inferieur 3 du transporteur 1, dans une zone iocalisee fixe 40 
d f evacuation de produit, pour appiiquer aux plaques 16 se presentant 
successivement dans cette zone une impulsion decalee par rapport a l f axe 
19 de fagon a surcompenser la cooperation mutuelle de la plaquette 27 et 
de Taimant 26 et de provoquer ainsi un basculement de la plaque 16 autour 
de son axe 19 de telle sorte que sa face superieure 17 s'oriente 
obliquement par rapport a l'horizontaie, en formant par exemple un angle 
de 45° par rapport a Thorizontale, comme on i f a iilustre en 17' a la figure 
1, ou meme se retourne completement, sur 180°, de telle sorte que sa face 

17 soit tournee vers le bas en etant orientee horizontalement, comme on l f a 
iilustre en 17" a la figure 1, dans Tun et l f autre cas au-dessus d f un 
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transporter sans fin conventionnei 35 destine a assurer Tevacuation des 
produits cuits. Ces moyens peuvent consister par exempie en un verin 36 
dispose sous le brin superieur 3 du transporter 1, et comportant un corps 
37 fixe et une tige 38 placee en regard du brin inferieur 3 du transporteur 
5 1 et presentant vers celui-ci un butoir 39 ; commandee en synchronisme 
avec Tentratnement du lien souple 12 et 13, la tige 38 du verin 36 sort 
immediatement apres le passage, en regard, de i'axe 19 d'une plaque 16 
pour appliquer a cette derniere une impulsion propre a la f aire pivoter de 
Tangle desire, de fa^on limitee par des butees aisement concevables par un 

10 Homme du metier et non representees ; des moyens analogues, non 
representes mais aisement concevables par un Homme du metier, peuvent 
etre prevus pour provoquer ensuite le retour de la plaque 16 a son 
orientation correspondant a l'horizontalite de sa face superieure 17 tournee 
vers le haut et a la cooperation mutueile de la plaque 27 et de 1'aimant 26. 

15 Un retournement complet, sur 180°, de chaque plaque 16 dans 

la zone 40 d'evacuation de produits est plus particulierement recommande 
iorsque les produits parviennent dans cette zone dans une condition telle 
qu'ils adherent a la face 17 de la plaque ; alors, pour provoquer leur 
decoliement Iorsque la face 17 de la plaque occupe ^orientation illustree 

20 en 17", on prevoit dans la zone 40, en aval du verin 36 si Ton se refere au 
sens de depiacement des plaques au niveau du brin inferieur 3 du 
transporteur, lequel sens est oppose au sens 14, des moyens de raclage 41 
de type connu, disposes sous le brin inferieur 3 du transporteur 1 et 
comportant par exempie une lame de raclage entrant au contact des faces 

25 17 des plaques 16 lorsqu 1 eiles occupent leur orientation illustree en 17", au 
fur et a mesure du passage de ces plaques dans la zone 40 et avant leur 
retour a une orientation dans laquelie leur face 17 est tournee vers le 
haut ; les produits ainsi decolles tombent par gravite sur le transporteur 35 
qui les evacue ensuite. 
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Un simple basculement des plaques 16 par rapport a 
l'horizontaie, en ce qui concerne leur face superieure 17, comme on Ta 
illustre en 17 ! convient particulierement iorsque les produits parviennent 
dans la zone 40 sans coller a ia face 17, soit en raison d'un traitement 
5 particulier de celle-ci et par exemple d'un rev£tement de poiytetrafluoro- 
ethylene, soit iorsqu'ils ont ete retournes apres une premiere cuisson en vue 
d'executer une cuisson double face ; alors, l'inclinaison de la face 
superieure 17 de chaque plaque 16 par rapport a Thorizontaie suffit a faire 
giisser chaque produit, dans la zone 40, vers le tapis 35 qui i'evacue ensuite. 

10 En vue d f un tel retournement des produits et de leur cuisson 

sur deux faces, on peut prevoir differents moyens et par exemple, en regard 
du brin 4 du transporteur 1, dans une zone localisee fixe de retournement 
42, un dispositif de retournement 43 du type decrit dans la demande de 
brevet frangais N° 89 11127 deposee ie meme jour que la presente demande 

15 et intitulee "Dispositif de retournement d f un produit plat, notamment un 
produit alimentaire en cours de cuisson". 

Dans ce cas, des moyens de chauffage analogues aux moyens 
de chauffage 100 prevus sous le brin superieur 2 du transporteur 1, dans ia 
zone de cuisson 44, qui s ! etend vers i'aval jusqu'au brin 4, sont completes 

20 par des moyens analogues places dans une zone localisee fixe 45 de cuisson 
correspondant a la partie du brin inferieur 3 du transporteur 1 s'etendant 
entre le brin 4 et la zone 40 d'evacuation de produits, de fa^ron non 
illustree mais aisement concevable par un Homme du metier. On peut 
egaiement prevoir une deuxieme zone de cuisson 45 en Tabsence de 

25 retournement des produits entre les brins superieur 2 et inferieur 3 du 
transporteur 1, c'est-a-dire dans le cas d ! une cuisson simple face des 
produits. 

Natureliement, de meme que ia zone d'evacuation 40,_ 
Teventuelle zone de retournement 42, ia zone de cuisson 44 et 
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i'eventuelie autre zone de cuisson 45 pourraient Stre reparties differem- 
ment de ce que Ton a decrit et represente sans que Ton sorte pour autant 
du cadre de la presente invention, la zone de cuisson 44 correspondant 
toutefois de preference au moins a une partie du brin superieur 2 du 
transporteur 1. 

Immediatement en amont de la zone de cuisson 44 en 
reference au sens 14, dans la zone fixe 46 de depot de pite, est dispose 
au-dessus du brin superieur 2 du transporteur 1 un doseur de pate 47 
presentant une conception connue en elle-meme et telle que, au passage de 
la face superieure 17 de chaque plaque 16 successivement sous ce doseur 
47, ce dernier depose en un ou plusieurs emplacements parfaitement 
determines 77 de cette face 17 une dose respective de pite a l'etat iiqui- 
de ; dans I'exempie illustre si l'on se refere plus particulierement a la 
figure 4, on a illustre un doseur 47 susceptible de deposer ainsi sur chaque 
face 17 quatre doses de pite juxtaposees mutuellement transversalement, 
par quatre buses 48, mais ce nombre et cette disposition relative ne 
constituent que des exemples non limitatifs. 

On remarquera qu'en l'absence d f autre disposition, la pate 
s'ecoulant des buses 48 sur la face superieure 17 des plaques 16 defilant 
dans la zone 46 s'etalerait plus ou moins irreguiierement et, en fonction de 
sa quantite, pourrait deborder de la face superieure 17 des plaques 16. 

Pour eviter cet inconvenient et permettre que chaque dose de 
pate tombant d f une buse 48 sur la face 17 d'une plaque 16 donne lieu, apres 
cuisson, a un produit plat presentant un contour determine et une epaisseur 
egalement determinee, notamment de l'ordre de plusieurs millimetres voire 
de plusieurs centimetres, on a prevu de fagon caracteristique de la presente 
invention, autour du doseur de pate 47, des moyens 49 qui vont etre decrits 
a present, en reference aux figures 1 et 4. 
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Ces moyens 49 comportent notamment piusieurs jeux 
horizontaux 50 de couronnes annulaires, horizontales 51 mutueilement 
solidaires, prevues dans un nombre et une disposition relative correspondant 
au nombre et a la disposition relative des buses 48 du doseur 47 ; ainsi, 
5 dans l'exemple illustre, chaque jeu 50 comporte quatre couronnes 
annulaires, horizontales 51 mutueilement juxtaposees transversaiement, en 
ligne, comme le sont les quatre buses 48 du doseur de pite 47 mais d f autres 
nombres et d'autres dispositions relatives pourraient etre adoptes sans que 
Von sorte pour autant du cadre de ia presente invention, en fonction du 

10 nombre et de la disposition relative des buses 48 ; notamment, chaque jeu 
50 pourrait ne comporter qu'une couronne annulaire, horizontale 51 dans 
i'hypothese ou le doseur 47 ne comporterait qu'une buse 48 ; comme les 
plaques 16, les couronnes 51 sont realisees en un materiau bon conducteur 
de la chaleur, tei que Taluminium ou la fonte, ou encore I'acier inoxydable. 

15 Dans un plan horizontal, chaque Jeu 50 de couronnes 51 

presente des dimensions hors tout au plus egales a celles de ia face 
superieure 17 d'une plaque 16 de telle sorte que l'on puisse superposer un 
jeu respectif 50 de couronnes 51 a chaque face 17 d'une plaque 16 pour 
delimiter sur cette face 17, au moyen des couronnes 51, autant d'empla- 

20 cements determines 77, propres a recevoir chacun une dose de pite en 
provenance d'une buse respective 48, que de couronnes 51 dans ce jeu 50 et 
de buses 48. 

Conformement a la presente invention, les differents jeux 50 
de couronnes 51 sont deplaces en synchronisme avec le brin superieur 2 du 

25 transporteur 1, au-dessus de ce brin superieur 2, selon une trajectoire 
fermee, fixe, comportant un tron^on 52 descendant vers le brin superieur 2 
immediatement en amont de ia zone 46, c'est-a-dire du doseur de pate 47, 
de fa^on a deposer des jeux successifs 50 de couronnes 51 sur les faces 
superieures 17 de plaques 16 se presentant successivement au fur et a 

30 mesure que le brin superieur 2 du transporteur 1 se deplace dans le sens 14, 
puis un trongon 53 horizontal, longeant le brin superieur 2 par le haut 
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et au niveau duquel les jeux 50 de couronnes 51 se deplacent dans le sens 
14 a la meme Vitesse que le brin superieur 2 du transporteur 1, de telle 
sorte que chaque jeu 50 de couronnes 51 se deplace a Tunisson avec la 
plaque 16 sur la face superieure de laquelle il s f est pose a la jonction des 
5 trongons 52 et 53, et que, notamment, les buses 48 deposent au passage, 
dans chacun des emplacements 77 delimites par une couronne 51 respective 
sur la face 17, une dose respective de pate ; le tron^on 53 de la trajectoire 
des jeux 50 de couronnes 51 inclut ainsi la zone 46 de depdt de pate et une 
partie de la zone de cuisson 44 immediatement adjacente a cette zone 46, 

10 de telle sorte qu'a Pextremite aval du tron^on 53, en reference au sens 14, 
chaque dose de pate ait pris a Pinter ieur de la couronne respective 51, sur 
la face 17 de la plaque 16 respectivement correspondante, une consistance 
suffisante pour conserver ulterieurement sa forme sans 1'aide de la 
couronne 51. Apres le trongon 53, dans la zone de cuisson 44, la trajectoire 

15 des jeux 50 de couronnes 51 comporte un tron^on 54 ascendant a partir du 
brin superieur 2 du transporteur 1, de telle sorte que les jeux 50 de 
couronnes 51 quittent au passage le contact avec la face superieure 17 de 
la plaque 16 respectivement correspondante, par un deplacement vers le 
haut liberant les doses de pite respectivement correspondantes, qui restent 

20 sur la face superieure 17 de cette plaque de cuisson 16 ; le tron^on 54 de 
trajectoire est ainsi dispose en aval du doseur 47 ; au-dessus de ce dernier, 
le trongon ascendant 54 est raccorde au tron^on descendant 52 par un 
trongon horizontal 55 parcouru en sens oppose au sens 14. 

Cette. trajectoire des jeux 50 de couronnes 51, parcourue en 

25 synchronisme avec le mouvement du brin superieur 2, c'est-a-dire des 
plaques 16, dans le sens 14, peut etre aisement obtenue par des moyens qui 
vont etre decrits a present, en reference a la figure 4 d'ou ii ressort que ces 
moyens comportent notamment deux liens souples continus, inextensibles, 
56, 57 tels que des chatnes, disposes selon des plans moyens respectifs 
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verticaux, non references, perpendicuiaires aux axes 6, 7 et disposes 
respectivement de part et d'autre du brin superieur 2 du transporter 1. 

Les deux liens 56, 57 sont integralement situes au-dessus du 
brin superieur 2 du transporteur 1 et devies suivant des trajectoires 
5 respectives dont chacune reproduit la trajectoire precitee des jeux 50 de 
couronnes 51 et qui sont rectangulaires dans I'exemple iilustre, bien que 
d f autres formes de trajectoire puissent egalement etre adoptees, notam- 
ment une forme triangulaire, des lors qu'elles sont compatibles avec la 
disposition du doseur 47 ; les liens 56 et 57 parcourent ces trajectoires de 

10 fagon synchronisee avec i'entrainement du transporteur sans fin 1, 
avantageusement par raccordement aux m£mes moyens moteurs, de telle 
sorte que les deux liens soupies 56, 57 se deplacent dans le sens 14 a la 
mSme vitesse que le brin superieur 2 du transporteur 1 dans la zone de leur 
trajectoire respective correspondant au trongon 53 de la trajectoire des jeux 

15 50 de couronnes 51. 

Par exemple, a cet eff et, le lien 56 est devie par quatre 
pignons 58, 59, 60, 61 montes a la rotation autour d'axes horizontaux 
respectifs 62, 63, 64, 65, les deux axes 63 et 64 etant disposes 
respectivement en amont et en aval du doseur 47 en reference au sens 14, a 

20 proximite du brin superieur 2 du transporteur 1 de telle sorte que les 
pignons 59 et 60 determinent la zone de la trajectoire du lien souple 56 
correspondant au tron^on 53 de la trajectoire des jeux 50 de couronnes 51 ; 
les axes 62 et 65 sont places respectivement au-dessus des axes 63 et 64, a 
i'apiomb respectif de ces derniers de telle sorte que les pignons 58 et 61 

25 definissent respectivement avec les pignons 59 et 60 des zones de la 
trajectoire du lien 56 correspondant respectivement aux tron^ons 52 et 54 
de la trajectoire des jeux 50 de couronnes 51 et que les pignons 61 et 58 
definissent ensemble la zone de la trajectoire du lien 56 qui correspond au 
tron$on 55 de la trajectoire des jeux 50 de couronnes 51 ; le lien 57 est 

30 quant a iui devie par quatre pignons 66, 67, 68, 69 coaxiaux avec les 
pignons 58, 59, 60, 61, respectivement, Tun au moins des pignons 
correspondant a chaque lien 56, 57 etant raccorde a des moyens 
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d'entrainement synchronise avec le brin superieur 2 du transporteur 1, de 
fagon non representee mais aisement concevabie par un Homme du metier. 

Les deux liens souples 56, 57 sont ainsi places respectivement 
de part et d'autre de la trajectoire des jeux 50 de couronnes 51, et chacun 
5 de ces jeux 50 est suspendu independamment des autres jeux a ces deux 
liens souples 56, 57 de fagon articulee autour d'un axe horizontal respectif 
70 oriente transversalement, c'est-a-dire parallele aux axes 6, 7, 62, 63, 64, 
65. 

A cet effet, suivant chaque axe 70, les deux liens 56, 57 

10 portent Tun vers Pautre un touriilon solidaire respectif 71, 72 et chaque jeu 
50 de couronnes 51 porte de fagon solidaire en regard de chaque lien souple 
56, 57 une chape respective 73, 74 en prise avec le touriilon respectif 71, 
72 par l'intermediaire d'une iumiere respective 75, 76 obiongue verticale- 
ment lorsque le jeu 50 de couronnes 51 est horizontal, de telle sorte que 

15 chaque jeu 50 de couronnes 51 beneficie d'un debattement vertical limite 
par rapport aux deux liens 56, 57 ; de fagon generale, chaque jeu 50 de 
couronnes 51 est dispose de telle sorte que, alors que les couronnes* 51 sont 
horizontals, son centre de gravite soit place sous i'axe 70 et a i'apiomb de 
celui-ci de telle sorte que les couronnes 51 tendent par gravite a conserver 

20 leur horizontalite en pendant sous l'axe 70, tout en etant susceptibles de 
pivoter autour de ce dernier par rapport aux deux liens 56, 57 et en 
pouvant monter legerement vers cet axe 70. 

De preference, les liens souples 56, 57 sont disposes 
suffisamment pres du brin superieur 2 du transporteur 1, dans la zone de 

25 leur trajectoire correspondant au trongon 53 de la trajectoire des jeux 50 
de couronnes 51, pour que 1'application des couronnes 51 sur la face 17 
d'une plaque 16 s'accompagne d'un mouvement de ces couronnes 51 vers le 
haut par rapport aux tourillons respectif s 71, 72 d'articuiation sur les liens 
souples 56, 57 ; on est ainsi assure de ce que, en parvenant a la jonction 
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des trongons 52, 53 de ieur trajectoire, les couronnes 51 des differents jeux 
50 etablissent avec la face 17 de ia plaque 16 respectivement correspon- 
dante un contact ferme et continu, propre a assurer une etancheite vis-a-vis 
de la pite liquide distributee par le doseur 47. 
5 Le fonctionnement du dispositif qui vient d'etre decrit en 

reference aux figures 1 a 4 est le suivant, si Ton considere une plaque 16 
en particulier et si Ton suppose que cette plaque 16 se trouve initiale- 
ment dans une zone extreme amont du brin superieur 2, en reference au 
sens 1*, c'est-a-dire a 1 'aplomb et au-dessus de I'axe 7- 

10 En se deplagant dans le sens 14 au niveau du brin superieur 2 

du transporteur 1, cette plaque 16, dont la face 17 est tournee vers le haut, 
regoit, en passant sous le trongon 52 de ia trajectoire des jeux 50 de 
couronnes 51, i f un de ces jeux 50 dont les couronnes 51 s'appiiquent a plat 
sur cette face 17 pour y delimiter des emplacements de cuisson 

15 mutueiiement juxtaposes 77 ; ensuite, la plaque 16 et le jeu 50 de 
couronnes 51 se depiagant a l'unisson parviennent dans la zone 46, sous le 
doseur 47, dont chaque buse 48 depose une dose de pite a i'etat liquide en * 
un emplacement respectif 77, puis parviennent dans la zone de cuisson 44, 
dont les moyens de chauffage 19 provoquent une prise de consistance de 

20 chaque dose de ptte ; la plaque 16 et le jeu 50 de couronnes 51 parviennent 
ensuite au niveau du trongon 54 de la trajectoire des couronnes, lesqueiies 
quittent alors le contact avec ia face super ieure 17 de la plaque 16 par un 
mouvement ascendant alors que les doses de pite en cours de cuisson 
restent sur les differents emplacements 77 ; cette cuisson se poursuit, dans 

25 la zone de cuisson 44, jusqu'a ce que la plaque 16 quitte le brin superieur 2 
pour le brin 4 du transporteur 1, au niveau duquel le dispositif 43 retourne 
chaque dose de pSte en cours de cuisson sur la face 17 de la plaque 16 ; 
ensuite, la plaque 16 parvient dans la zone 45, au niveau du brin inferieur 3 
du transporteur 1, et les doses de p&te en cours de cuisson sont soumises a 

30 une deuxieme cuisson apres retournement, 
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apres quoi la plaque 16 parvient dans la zone 40 ou le verin 36 provoque son 
basculement, de fagon a amener sa face superieure 17 dans l'orientation 
17', et a faire giisser les produits cuits obtenus vers le tapis 35 qui les 
evacue. 

5 En Pabsence de retournement par un dispositif 53, la cuisson 

commencee dans la zone 44 peut se poursuivre dans la zone 45 puis, dans la 
zone 40, la plaque 16 est retournee jusqu'a ce que sa face 17 occupe 
1 'orientation illustree en 17" puis, au passage, le racleur 41 detache les 
produits de la face 17 de la plaque 16 et ces produits tombent sur le 

10 transporteur 35 avant que la plaque 16 soit ramenee dans une orientation 
dans laquelie sa face 17 est a nouveau tournee vers le haut, suivant une 
orientation horizontale. 

Natureliement, le mode de mise en oeuvre de Tinvention qui 
vient d'etre decrit ne constitue qu f un exemple non iimitatif et, notamment, 

15 les moyens 49 prevus de fa^on caracteristique de Tinvention pour deplacer 
des jeux 50 de couronnes 51, notamment a l'unisson avec le brin superieur 2 
du transporteur 1 dans la zone 46 de depot de dose de p&te a Tetat liquide 
et dans une partie de la zone de cuisson 44 directement adjacente a cette 
zone 46 pourraient &tre congus differemment de ce qui a ete decrit sans 

20 que Ton sorte pour autant du cadre de la presente invention. 

De meme, de tels moyens 49 pourraient €tre associes a 
d'autres types de transporteur sans fin, pratiquant la cuisson, sans que Ton 
sorte pour autant du cadre de la presente invention, 

Precisement, on a illustre une telle association aux figures 5 

25 et 6 auxquelles on se referera a present. 

On retrouve a la figure 5, a i'identique ou sous une forme 
equivalente, les moyens 49 et le doseur 47 de p&te a Tetat liquide, 
toutefois associes a un transporteur sans fin 1 du type a bande souple, sans 
fin 78 par exemple en acier inoxydable* 
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De fagon connue en elle-meme, cette faande 78 contourne deux 
rouleaux identiques 79, 80, cylindriques de revolution autour d ! axes 
respectifs 81, 82 horizontaux, mutuellement paralleles, de fagon a 
constituer un brin superieur plat et horizontal 2, presentant vers le haut 
une face horizontale, plane 18 formant face de cuisson, un brin inferieur 3 
egalement plat et horizontal, et deux brins hemi-cylindriques 4, 5 
raccordant mutuellement ies brins 2 et 3 et contournant ies rouleaux 79 et 
80, respectivement. 

Des moyens appropries, non representes mais connus en 
eux-mgmes, entratnent au moins Tun des rouleaux 79 et 80 a la rotation 
autour de son axe de telle sorte que le brin superieur 2, et avec lui la face 
de cuisson 18, se depiacent dans un sens horizontal 14 determine, en 
reference auquei les moyens 49 et le doseur 47 sont disposes en amont, 
c*est-a-dire plus pres du rouleau 79 que du rouleau 80, au-dessus de la face 
de cuisson 18 du brin superieur 2. 

De meme que dans le cas du mode de mise en oeuvre de 
^invention iilustre aux figures 1 a 4, les jeux 50 de couronnes 51 des 
moyens 49 sont entraines en synchronisme avec le brin superieur 2 du 
transporteur 1 de fagon a accompagner la face 18 de ce brin 2, au contact 
de cette face 18, en delimitant sur celle-ci des emplacements 77 de 
cuisson, d'abord dans une zone fixe 46 de depot de p3te a Tetat liquide, 
c'est-a-dire en pratique a i'aplomb du doseur 47, puis dans une partie 
amont d f une zone 44 de cuisson, munie de tout moyen de chauffage 
approprie et pouvant s'etendre vers l'avai de la zone 46 jusqu'au brin 4, et 
m£me inclure une partie du brin 3. 

Dans un tel cas, si Ton desire effectuer un retournement des 
produits en cours de cuisson pour ies cuire successivement sur une premiere 
face puis sur une deuxieme face, on peut disposer dans la zone de cuisson 
44, au-dessus de la face de cuisson 18, des moyens de retournement 91 par 
exemple analogues aux moyens 43 et disposes dans une zone fixe 92 de 
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retournement, si bien que la zone de cuisson 44 se decompose en une zone 
de cuisson sur une face, entre la zone 46 et la zone 92, et en une zone de 
cuisson sur Tautre face, situee entre la zone 92 et une zone egalement fixe 
93 ou 94 d'evacuation de produits cuits. 
5 De preference, lorsque la cuisson s'effectue sur deux faces, par 

retournement dans la zone 92, Tevacuation du produit s'effectue dans une 
zone 93 situee au niveau du brin 4, par exempie au moyen d'une lame de 
raciage 95 de tout type connu, placee au contact de la face 18 du 
transporteur 1 pour transferer les produits vers un tapis d'evacuation 96 ; 

10 par contre, lorsque la cuisson s'effectue sans retournement, la reprise peut 
certes s'effectuer dans la zone 93 ainsi definie mais, de preference, elle 
s'effectue dans une zone 94 situee au niveau du brin inferieur 3, par 
exempie au moyen d'une lame de raciage 98 de tout type connu placee 
dans cette zone 94, au contact de la face 18 du transporteur, pour decoiier 

15 les produits et les faire tomber sur un tapis d'evacuation 97. 

Natureliement, les deux modes de mise en oeuvre de 
Tinvention qui ont ete decrits respectivement en reference aux figures 1 a 
4 et en reference aux figures 5 et 6 ne constituent que des exemples non 
limitatifs, par rapport auxquels on pourra prevoir de nombreuses variantes 

20 sans sortir pour autant du cadre de la presente invention. 
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REVENDICATION5 
1. Dispositif de fabrication en serie de produits alimentaires 
plats, de contour et d'epaisseur determines, par cuisson d'une p£te 
initialement liquide, au moyen d'un procede consistant a provoquer un 
deplacement cyciique d'une face de cuisson (18) horizontale et tournee vers 
le haut, ladite face de cuisson (18) etant plane et lisse et presentant des 
dimensions en plan au moins egales a ceiles dudit contour, et, de fagon 
cyciique et successivement au cours dudit deplacement, a : 

a) delimiter un emplacement determine (77) de ladite face de 
cuisson (18) en deposant a poste fixe sur ladite face de cuisson (18) une 
couronne (51) reproduisant interieurement ledit contour, 

b) deposer a poste fixe sur ledit emplacement (77) une dose de 
pite liquide couvrant integralement ledit emplacement (77), a i'interieur de 
ladite couronne (51), 

c) provoquer la cuisson de ladite dose de p3te sur ledit 
emplacement (77) en laissant ladite couronne (51) en place sur ladite face 
de cuisson (18) au moins jusqu'a ce que ladite dose de p§.te devienne 
consistante et en relevant ensuite a poste fixe ladite couronne (51) pour 
degager ladite dose de pate, qui reste sur ladite face de cuisson (18) afin 
de constituer un produit cuit, consistant, 

d) evacuer ledit produit cuit a poste fixe, 
caracterise en ce qu'il comporte : 

• un transporteur sans fin (1) qui presente un brin superieur 
horizontal (2) constituant ladite face de cuisson (18) et comporte des 
moyens moteurs pour deplacer ledit brin superieur (2) dans un sens 
horizontal determine (i^), 

- un doseur de pite (47) dispose au-dessus dudit brin superieur 
(2), dans une zone locaiisee fixe (46) de dep6t de pite, 
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- des moyens (56 a 76) pour depiacer en synchronisme avec le 
transporteur sans fin (1) une piuralite de couronnes (51) au-dessus dudit 
brin superieur (2) selon une trajectoire fermee, fixe (52 a 55) comportant 
successivement : 

* un. trongon (52) descendant vers ledit brin superieur (2) en 
amont de ladite zone localisee (46) de depdt de pslte, de fa^on a deposer 
des couronnes (51) successives sur ladite face de cuisson (18) au fur et a 
mesure que le brin superieur (2) se deplace dans ledit sens (14), 

* un trongon horizontal (53) longeant ledit brin superieur (2) 
et au niveau duquei les couronnes (51) se deplacent dans le m§me sens (14) 
et a la m&me Vitesse que lui, de telle sorte que les couronnes (51) 
successives se deplacent a Tunisson avec ledit brin superieur (2) et au 
contact de ladite face de cuisson (IS), dans ladite zone localisee (46) de 
depot de pate et dans une zone localisee fixe (44) de cuisson situee en aval 
de celie-ci, 

* un trongon (54) ascendant a partir dudit brin superieur (2) 
en aval de ladite zone localisee (44) de cuisson, pour relever lesdites 
couronnes (51) successives. 

2. Dispositif selon la revendication 1, caracterise en ce que les 
moyens (56 a 76) pour depiacer les couronnes (51) comportent deux liens 
souples continus (56, 57) disposes respectivement de part et d'autre de 
ladite trajectoire (52 a 55), des moyens (58 a 69) de deviation desdits liens 
souples (56, 57) determinant ladite trajectoire (52 a 55), des moyens 
d'entratnement des liens souples (56, 57) en synchronisme awec ledit brin 
superieur (2), et des moyens (71 a 76) de suspension des couronnes (51) 
auxdits liens souples (56, 57). 

3. Dispositif selon la revendication 2, caracterise en ce que les 
moyens (71 a 76) de suspension des couronnes (51) comportent des moyens 
d'articulation (71 a 76) des couronnes (51) sur iesdits liens souples (56, 57) 
autour d f axes horizontaux (70) situes a i'apiomb et au-dessus des centres 
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de gravite des couronnes (51) respectives lorsque ces dernieres sont 
horizontales de telle sorte que lesdites couronnes (51) tendent a rester en 
permanence horizontales. 

4. Dispositif seion la revendication 3, caracterise en ce que ies 
5 moyens (71 a 76) d'articulation des couronnes sont d'un type autorisant un 

jeu vertical des couronnes (51) par rapport auxdits liens souples (56, 57). 

5. Dispositif seion Tune quelconque des revendications 1 a 4, 
caracterise en ce que le transporteur sans fin (1) est une bande sans fin 
(78). 

10 6. Dispositif seion Tune quelconque des revendications 1 a 4, 

caracterise en ce que le transporteur sans fin (I) comporte deux liens 
souples continus (12, 13) disposes respectivement de part et d'autre dudit 
brin superieur (2), des moyens (61 a 11) de deviation desdits liens souples 
(12, 13) determinant un circuit ferme comportant un brin descendant (4) en 

15 aval de ladite face superieure (18), un brin ascendant (5) en amont de 
ladite face superieure (18), et un brin inferieur (3) raccordant mutuelie- 
ment lesdits brins descendant et ascendant (4, 5), les moyens moteurs 
agissant sur lesdits liens souples (12, 13), une pluralite de plaques 
transversales (16) juxtaposees longitudinaiement dans une orientation 

20 horizontale au moins au niveau dudit brin superieur (2) pour constituer 
ladite face de cuisson (18), et des moyens (20, 21, 22) de suspension des 
plaques (16) auxdits liens souples respectifs (12, 13), chaque plaque (16) 
presentant des dimensions en plan correspondant a celles d f un nombre 
entier de couronnes (51) et lesdits moyens d'entrainement etant synchro- 

25 nises avec lesdits moyens moteurs de telle sorte que, dans ladite zone (46) 
de depdt de pate et dans ladite zone de cuisson (44), a une plaque (16) 
corresponde une couronne (51) ou un nombre entier de couronnes (51). 
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7. Dispositif selon la revendication 6, caracterise en ce que ies 
moyens (20, 21, 22) de suspension des plaques (16) comportent des moyens 
(20, 21, 22) d'articuiation des plaques (16) sur iesdits liens souples 
respectifs (12, 13) autour d'axes horizontaux (19), transversaux passant 

5 approximativement par les centres de gravite des plaques (16) respectives 
et en ce que sont prevus des moyens (23 a 34) de retenue des plaques (16) 
dans une orientation horizontale au moins au niveau dudit brin superieur 
(2). 

8. Dispositif selon la revendication 7, caracterise en ce que les 
10 moyens de retenue (23 a 34) comportent, immediatement en dessous dudit 

brin superieur (2), des moyens fixes (23) d'appui des plaques (16). 

9. Dispositif selon I'une queiconque des revendications 7 et 8, 
caracterise an ce que les moyens de retenue (23 a 34) comportent un lien 
souple auxiliaire (28) juxtapose au transporteur sans fin (1), des moyens 

15 (29, 30) de deviation dudit lien souple auxiliaire (28) determinant un circuit 
ferme identique audit circuit ferme mais decale par rapport a ceiui-ci, des 
moyens d'entrarnement du lien souple auxiliaire (28) en synchronisme avec 
ledit brin superieur (2) et une bielle (25) de liaison entre le lien souple 
auxiliaire (28) et, respectivement, chaque plaque (16), chaque bielle de 

20 liaison (25) etant articuiee autour d'un axe horizontal respectif (34) sur le 
lien souple auxiliaire (28) et raccordee rigidement a la plaque (16) 
respective. 

10. Dispositif selon Tune queiconque des revendications 1 a 9, 
caracterise en ce qu'il comporte des moyens (42, 91) pour retourner le 

25 produit cuit, consistant, entre les etapes c et d, dans une zone localisee 
fixe (43, 92) de retournement de produit. 

11. Dispositif selon la revendication 10, caracterise en ce que 
ies moyens (91) pour retourner le produit cuit, consistant, sont disposes en 
regard de ladite face de cuisson (18), au-dessus dudit brin superieur (2) 

30 entre ladite zone localisee fixe de cuisson (44) et une autre zone localisee 
fixe de cuisson (44) situee en aval de ceiie-ci. 
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12. Dispositif seioa la revendication 10 en combinaison avec 
Tune quelconque des revendications 6 a 9, caracterise en ce que les moyens 
(42) pour retourner le produit cuit, consistant, sont disposes en regard dudit 
brin descendant (4). 
5 13. Dispositif seion l'une quelconque des revendications 1 a 

12, caracterise en ce qu'ii comporte des moyens (35, 36, 41, 95 a 98) pour 
evacuer le produit cuit hors de I'etape d, dans une zone localisee fixe (48, 
93, 94) d'evacuation de produit. 

14. Dispositif seion la revendication 13 en combinaison avec la 
10 revendication 5, caracterise en ce que les moyens (35, 36, 41, 95 a 98) pour 

evacuer le produit cuit comportent des moyens (95, 98) de raciage de la 
bande sans fin (78). 

15. Dispositif seion la revendication 13 en combinaison avec 
i'une quelconque des revendications 6 a 9, caracterise en ce que les moyens 

15 (35, 36, 41, 95 a 98) pour evacuer le produit cuit comportent des moyens 
(36) de basculement provisoire des plaques (16) par rapport auxdits liens 
soupies respectifs (12, 13). 

16. Dispositif seion la revendication 15, caracterise en ce que 
les moyens (36) de basculement provisoire des plaques (16) sont disposes au 

20 niveau dudit brin inferieur (3). 

17. Dispositif seion la revendication 16, caracterise en ce que 
ies moyens (36) de basculement provisoire des plaques (16) sont d'un type 
propre a provoquer un retournement complet et en ce que les moyens (35, 
36, 41, 95 a 98) pour evacuer le produit cuit comportent par ailieurs des 

25 moyens (41) de raciage des plaques. 

18. Dispositif seion Tune quelconque des revendications 15 et 
16, caracterise en ce que les moyens (36) de basculement provisoire des 
plaques (16) sont d'un type propre a provoquer une inciinaison par rapport a 
i 1 horizon tale. 
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19, Dispositif selon I'une quelconque des revendications 15 a 
18 en combinaison avec la revendication 9, caracterise en ce qu'ii comporte 
entre chaque bielle (25) de liaison et la plaque respective (16) des moyens 
(26, 27) de verrouiilage automatique deverrouiilabies par application d'un 
5 couple depassant un seuii determine entre ladite bielle (25) et ladite 
plaque (16), autour de l'axe horizontal (19) d f articuiation de ladite plaque 
(16) sur les liens souples (12, 13) respectifs, et en ce que les moyens (36) de 
basculement provisoire des plaques (16) comportent des moyens (36) 
localises duplication, a chaque plaque (16), d ! une impulsion decalee par 
10 rapport a l f axe d ! articulation (19) de celle-ci sur les liens souples (12, 13) 
respectifs et presentant une valeur telle qu'ii en resulte ^application dudit 
couple, 

15 
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